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PROFILO DELL'AZIENDA

Ge.Ne. s.r.l & un’Azienda che opera con suc-
cesso, da pit di 15 anni, nel commercio di
prodotti ittici freschi e congelati, carne fre-
sca confezionata di alta qualita, verdure e
primi piatti surgelati nonché funghi porcini
congelati.

I modernissimi processi di lavorazione per il
ricevimento, lo stoccaggio, la lavorazione e
lo smistamento dei prodotti, permettono un
controllo delle varie fasi di produzione secon-
do standard qualitativi ed igienico-sanitari
elevati. L'azienda ha una sede distaccata in
Villasanta (Monza) Mercato Pesca s.r.l. via
Lamarmora n.1 grazie alla quale garantisce
consegne efficienti e rapide, del prodotto fre-
sco e congelato, in tutto linterland Milanese.

La Ge.Ne. srl & in copartecipazione da quasi 2
anni con un‘azienda senegalese, la Hello Fish
s.a.r.l. dalla quale vengono importati soprat-
tutto filetti e pesci interi dalla zona atlanti-
ca i quali vengono spediti giornalmente via
aerea riducendo drasticamente la tempistica
di trasporto, garantendo quindi una maggio-
re freschezza.

Prossimi investimenti aziendali saranno in
Argentina con la ditta Natural Fish dalla
quale vengono importati gia adesso pregiati
filetti di pesce.

PROVENIENZA PRODOTTI

I nostri principali mercati quotidiani di
approvvigionamento sono: CEE - Italia,
Francia, Scozia, Olanda, Spagna, Germania,
Grecia. EXTRA CEE - Tunisia, Argentina,
Equador, Senegal, Thailandia, Vietnam,
Marocco, Mauritania, Norvegia.

LA QUALITA E SICUREZZA ALIMENTARE

La selezione accurata delle materie prime
garantisce la costanza della qualita dei pro-
dotti. La Ge.Ne. s.r.l profonde le sue energie
per garantire un elevato livello di igiene e di
sicurezza dei propri prodotti, riducendo i
rischi per la salute dei consumatori attraver-
so controlli microbiologici e chimici volti a
verificare la freschezza e ligiene; oltre ai
controlli organolettici effettuati direttamente
in produzione.

Il prodotto viene commercializzato utilizzan-
do esclusivamente automezzi refrigerati,
autorizzati al trasporto di prodotti alimenta-
ri freschi/surgelati, garantendo il manteni-
mento della catena del freddo e assicurando
lo standard qualitativo del prodotto.

Lorientamento della sicurezza alimentare
coinvolge tutte le attivita aziendali: dalla
selezione e formazione del personale alla
scelta delle materie prime, dalla tecnologia
alla cura ed alla pulizia meticolosa dei locali.
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